BOULANGERIE

Les gens aiment avoir 'embarras du choix et, de plus en plus, ils aiment
qu’on leur propose une offre alimentaire savoureuse, fraiche et flexible
dans les lieux de loisirs et de divertissement qu’ils fréquentent. La
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OFFREZ UNE EXPERIENCE GAGNANTE
GRACE AU PAIN ARTISANAL ACE"

Facilité d’utilisation

Réduisez le gaspillage et n'utilisez que ce dont vous avez besoin. Nous offrons
des pains a décongeler et a servir ainsi que des pains & cuire a Iétat congelé (en
12 minutes ou moins).

Options polyvalentes de qualité supérieure
Des saveurs tendance exceptionnelles que les clients recherchent pouvant
s'adapter & |'ensemble de votre menu.

Augmentation des revenus
Les produits de qualité supérieure décrits comme artisanaux peuvent justifier un
prix plus élevé?.
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PAINS A HAMBURGER DE LA BOULANGERIE ACEM?

100175 | Pain & hamburger classique 4,5 po, tranché 48 A décongeler et & servir Oui
100177 | Pain & hamburger brillant 4,5 po 48 A décongeler et & servir
100249 | Petit pain brioché Classique 4 po, tranché 48 A décongeler et & servir
o022 o4| s hodrzb;ré;oer il 2 po 144 A décongeler et & servir Oui
100261 Minipain Classique 2,5 po, tranché 144 A décongeler et & servir
PAINS A SANDWICH DE LA BOULANGERIE ACEM?
100172 Petite baguette 8 pox 3 po 45 Cuire de 6 & 8 min (410 °F) Ovi Ovui v
100220 | Ciabatta corta de 8 po 8 pox 3 po 45 Cuire de 6 & 8 min (410 °F) Ovi Oui Vi
100222 | Ciabatta piccola de 6 po 6 po x 3 po 45 Cuire de 6 & 8 min (410 °F) Ovi Oui VA
100395 | Carré ciabatta de 4 po 4 po x 4 po, tranché 60 A décongeler et & servir Ovi VA
100380 Mini ovale suisse 7 pox 3,5 po 50 Cuire de 8 & 10 min (410°F) Oui
100159 '\}:‘;?chshéoecgrigz:;: 6,25 po x 4,25 po, tranché 60 A décongeler et & servir Oui W/
100299 | Challah de mie tranché 9l25d2016( ::é%ihzos,/ﬁgi);enne 15 A décongeler et & servir Oui
100181 Miche bistro au levain 14,3 pgj'5,5 ':;10’ r/noy'enne 8 A décongeler et & servir Oui VA
e 24 tranches/pain
100174 Miche francaise blanche 16 poﬁ?;gﬂgﬁg;n/og;zne de 4 A décongeler et & servir Oui Oui A
PAINS DE TABLE DE LA BOULANGERIE ACEM?
100162 Baguette blanche 22 po x 3 po 20 Cuire de 8 a10 min (410°F) Oui Oui v
100614 |Baguette blanche Classique 18 po x 2,25 po 30 A décongeler et & servir Oui Vi
100615 | Baguette multigrain Classique 18 po x 2,25 po 30 A décongeler et & servir Oui v
100217 Bouquet ciabatta corta 8 po x 3,25 po, 4 pains 45 Cuire de 6 a 8 min (410 °F) Oui Oui Wt
100341 Ovale blanc rustique 10 po x 5 po 14 Cuire de 10 @12 min (410 °F) Oui Oui v/
100275 Ovale a l'ail réti 10,75 po x 5,75 po 12 Cuire de 10 & 12 min (410 °F) Oui Oui v
100229 Focaccia au romarin 9 po x 6,5 po 12 Cuire de10 & 12 min (410 °F) Oui Oui v/
100241 | Focaccia aux canneberges 7 po x5 po 12 Cuire de 10 & 12 min (410 °F)
102110 | Bouquet de pains briochés 10 po x 8 po, 12 pains 14 Cuire de 4 & 6 min (410°F)
___________ Pour en savoir plus, veuillez communliquer avec votre représentant de la boulangerie ACEM®,
ACE%] ou allez a ACEBakery.com/Foodservice. . i
| * Bien qu‘aucun sous-produit animal ne figure dans la liste des ingrédients, ces produits peuvent entrer en| confact avec des sous-produits animaux pendant leur fabrication. i+l
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