
CODE FGF NOM DU PRODUIT TAILLE DE L’UNITÉ UNITÉS PAR
CAISSE

FORMAT CACHÈRE NON-GMO 
VERIFIED

AUCUN SOUS-
PRODUIT ANIMAL

Pains à sandwich de la boulangerie ACEMD

100172 Petite baguette 8 po x 3 po 45

Cuire de 6 à 8 min (410°F)

Oui Oui

100220 Ciabatta corta de 8 po 8 po x 3 po 45 Oui Oui

100222 Ciabatta piccola de 6 po 6 po x 3 po 45 Oui Oui

100395 Carré ciabatta de 4 po 4 po x 4 po, tranché 60 À décongeler et à servir Oui

100159 Mini schiacciata aux 
herbes de Provence

6,25 po x 4,25 po, tranché 60 À décongeler et à servir Oui

100181 Miche bistro au levain 14,5 po x 5,5 po moyenne de 24 tranches/pain 8 À décongeler et à servir Oui

100174 Miche française blanche 16 po x 9,5 po moyenne de 24 tranches/pain 4 À décongeler et à servir Oui Oui

Pains de table de la boulangerie ACEMD

100162 Baguette blanche 22 po x 3 po 20 Cuire de 8 à 10min (410°F) Oui

100614 Baguette blanche classique 18 po x 2,25 po 30 À décongeler et à servir Oui

100615 Baguette multigrain classique 18 po x 2,25 po 30 À décongeler et à servir Oui

100217 Bouquet ciabatta corta 8 po x 3,25 po 4 pièces 45 Cuire de 6 à 8 min (410 °F) Oui Oui

100341 Ovale blanc rustique 10 po x 5 po 14 Cuire de 10 à 12min (410°F) Oui Oui

100275 Ovale à l’ail rôti 10,75 po x 5,75 po 12 Cuire de 10 à 12min (410°F) Oui Oui

100229 Focaccia au romarin 9 po x 6,5 po 12 Cuire de 10 à 12min (410°F) Oui Oui

© 2023 FGF Brands, Inc.

* Bien qu’aucun sous-produit animal ne figure dans la liste des ingrédients, ces produits peuvent entrer en contact avec des sous-produits animaux pendant 
leur fabrication.
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DES PAINS ARTISANAUX FAÇONNÉS AVEC SOIN

Faciles à utiliser
N’utilisez que ce dont vous avez besoin. Nous offrons des pains à 
décongeler et à servir ainsi que des pains à cuire à l’état congelé         
(en 12 minutes ou moins).

Résistants, même pour les plats à emporter 
Les produits sont testés pour résister à diverses applications au menu ainsi 
qu’à la consommation sur le pouce et hors l’établissement1.

Augmentent les revenus
Les produits de qualité supérieure décrits comme artisanaux peuvent 
justifier un prix plus élevé, surtout auprès des consommateurs plus jeunes

2
.

Sandwich au halloumi avec une
mini schiacciata aux herbes de 
Provence ACEMD

Sandwich déesse verte avec une
baguette multigrain Classique ACEMD

Près de 23 %
des jeunes de 18 à 

25 ans sont
végétaliens ou 

végétariens.
Innova Health and Nutrition 

Survey, 2020

Nous avons un 
éventail d’options 
qui ne contiennent 
aucun sous-produit 
animal dans la liste 

des ingrédients.

Pour obtenir de plus amples renseignements, veuillez communiquer avec votre représentant de la 
boulangerie ACEMD ou allez à ACEBakery.com/Foodservice
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Cuire de 6 à 8 min (410°F)

Cuire de 6 à 8 min (410°F)

Oui


